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Forrdtter

Kalkon med Boxholimsost
Pa en salladsbddd tillsammans med sdsongens gronsaker,
ligger ortmarinerat kalkonbrost fran Visdtters kalkongard.
En vinsmakande rodlokskrdam, krutonger pa hembakat brod och tarningar
av Boxholms Mastarost fullindar rdtten.
Pris: 140:-

Vinforslag: Grau Riesling, ekologiskt, Tyskland

Gronsakstimbaler
En vegetarisk forrdtt med tva olika timbaler. Den ena av broccoli och den
andra av jordartskockor och paprika. Till de smakrika timbalerna serveras
en rora av creme fraiche, soltorkade tomater och persilja.
(ingar i vara 2-rdattersmenyer)
Pris: 130:-

Vinforslag: Elegance Chardonnay, Frankrike

Laxrora pa kavring
En frdasch rora med kallrokt lax fran Sjoarps rokeri, placerad pa kavring.
Ratten toppas med fdrsk riven pepparrot som ger lite sting
och serveras pa en salladsbadd.
(ingar i vara 2-rdattersmenyer)
Pris: 125:-

Vinforslag: Wente Morning Fog, Chardonnay, USA

Rokt radjur med blamogelost
Pa en badd av sallad och tunnhyvlat pdaron ligger
_ Vikbolandets rokta radjur och Brostorps bldmagelost.
Over anrdttningen ringlas en dressing pa fikonmarmelad och
balsamvindger och rdatten fullindas sedan av vackert roda
granatdppelkdarnor.
Pris: 140:-

Vinforslag: Cote du Rhone, Grenache/Syrah, Frankrike
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Varmridtter

Hjortytterfilé med whiskysas
En harlig hjortytterfilé, fran ostgotsk hjort, serveras med tusenbladspotatis
och en spannande grdddsas smaksatt med whisky.
Krispiga sotpotatisstrips placerade pa fdrgglad sallad dr frdascha tillbehor
och Hargodlarnas marmelad ger en perfekt smakkombination.
Pris: 360 :-

Vinforslag: Barbera D’Alba, Italien

Struts fran Vikbolandet
Den utsokt mora strutsfilén fran Vikbolandets strutsfarm, serveras hdar med
en krdmig potatismuffins som innehdller Boxholms egen ost.
Till detta serveras en frdasch puré med rotselleri och dpple samt rodvinssas
Krispiga gronkalschips fullindar smaken.
Pris: 360 :-

Vinforslag: Bourgogne, Pinot Noir, Frankrike

Gos med morotsmuffins
Den milt smakande gosen fran Glan har har fatt manga
smakrika och fargglada tillbehor.
Morotsmuffins kryddade med citron, en spenattimbal med muskotnot, stekt
fankal och rodbetor kryddade med pepparrot.
En graddig vitvinssas kompletterar anrdattningen.
En fulltrdff for bade 6gat och smaken!
Pris: 350 :-

Vinforslag: Wente Morning Fog, Chardonnay, USA

Till alla varmratter serveras hembakat brod och smor
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Kummel med artsas
Ugnsstekt kummel far har gott sallskap av en vinsmakande drtsas,
kokt potatis fran Ostergotland, haricots verts
och Hargodlarnas citronmarmelad.
En hdrligt frasch och ldtt ratt.
(ingar i vara 2-rdattersmenyer)
Pris: 215:-

Vinforslag: Grau Riesling, ekologiskt, Tyskland

Sommarhagens klassiska viltfarsbiff
Var klassiska viltfdarsbiff, av fars fran vildsvin, serveras den hdar gangen med
ugnsbakade potatishalvor pa en salladsbadd.
Ratten kompletteras av rotsaksfrds av kalrot, palsternacka och morot
och en lingonsmakande sas.
For att plocka upp lingonsmaken fran sdsen kompletteras rdtten
med lingonsylt fran Brunnebys musteri.
(ingar i vdra 2-rdttersmenyer)
Pris: 215:-

Vinforslag: Cote du Rhone, Grenache/Syrah, Frankrike

Fylld Portabellosvamp
Den hdr dr en mycket god, och mattande, rdtt for
dig som vill dta vegetariskt.
Svampen ar fylld med en smakrik rora av creme fraiche,
bonor och Boxholms egen ost.
Till detta serveras gronsaker smaksatta med tryffelolja.
En ratt med det basta skogen och dkern har att erbjuda!
(ingar i vara 2-rdattersmenyer)

Pris: 235:-
Vinforslag: Bourgogne, Pinot Noir, Frankrike

Till alla varmratter serveras hembakat brod och smor
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Desserter

Chokladpastej med korsbar
Alskar man choklad sd dr det héir en perfekt efterriitt.
Chokladpastejen har gott sdllskap av Sdnkdalens ekologiska korsbdrsglass
med chokladbitar och Hargodlarnas spannande marmelad Svart korsbdr .
En smakupplevelse du sent glommer!
Pris: 125:-

Svensk ostkaka fran Brostorp
Garden Brostorp tillverkar sin goda ostkaka med mjolk fran gardens egna
kor och dgg fran gardens egna hons - mer lokalt kan det knappast bli!
Har serveras den med Harg-odlarnas hemmagjorda jordgubbsmarmelad,
'Den Goda’, grddde och choklad.
En hojdpunkt for dessertdlskaren!
Pris: 140:-

Citronmousse med lakrits
En valdigt frdasch avslutning pa en god middag dar var citronmousse som far
en pikant smakbrytning av en salt lakritssds. Efterrdtten toppas med
lakritscrisp och kanderade citroner.
(ingar i vdra 2-rdttersmenyer)
Pris: 115:-

Appel- och rabarberpaj med glass
Mer hemmagjort dn sa hdar blir det inte! Bade dpplen och rabarber dr
plockade hdr och den ljumma pajen serveras med Sdankdalens ekologiska
polkaglass och en frdsch dppelskiva.
(ingar i vara 2-rdattersmenyer)
Pris: 100:-

Tryffelpraliner fréan Orebro
Grand s house of chocolate i Orebro tillverkar handgjorda tryfflar.
Finns i olika smaker — valj en eller smaka flera.
Perfekt till kaffet!
Pris: 30:-/st
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Sommarhagens 3-ratters menyer

Meny Stuts

Laxrora pa kavring
En frdsch rora med kallrokt lax fran Sjoarps rokeri, placerad pa kavring.
Rdtten toppas med fdrsk riven pepparrot som ger lite sting
och serveras pa en salladsbadd.

Struts fran Vikbolandet
Den utsokt mora strutsfilén fran Vikbolandets strutsfarm, serveras hdar med en krdamig
potatismuffins som innehdller Boxholms egen ost.
Till detta serveras en frdsch puré med rotselleri och dpple samt rédvinssds Krispiga
gronkalschips fullandar smaken.

Citronmousse med lakrits
En valdigt frdsch avslutning pa en god middag dr var citronmousse
som far en pikant smakbrytning av en salt lakritssas.
Efterrdtten toppas med lakritscrisp och kanderade citroner.

Pris: 600:-
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Rokt radjur med blamaogelost
Pa en badd av sallad och tunnhyvlat pdron ligger
) Vikbolandets rokta radjur och Brostorps blamdgelost.
Over anrdttningen ringlas en dressing pa fikonmarmelad och balsamvindger
och rdtten fulldndas sedan av vackert roda granatdppelkdrnor.

Gos med morotsmuffins
Den milt smakande gosen fran Glan har hdr fatt manga
smakrika och fargglada tillbehor.
Morotsmuffins kryddade med citron, en spenattimbal med muskotnot,
stekt fankal och rodbetor kryddade med pepparrot.
En grdddig vitvinssds kompletterar anrdttningen.

En fulltrdff for bdde ogat och smaken!

Appel- och rabarberpaj med glass
Mer hemmagjort dn sa har blir det inte!
Bade dpplen och rabarber dr plockade hdr och den [jumma pajen serveras med
Sdnkdalens ekologiska polkaglass och en frdsch dppelskiva.

Pris: '590:-



